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Sagt i koket...

Att laga mat som ska serveras pa fantastiska Kalmar Slott ar en spannande
utmaning for oss kockar och vi kanner oss inspirerade av uppgiften.
Maten ska harmonisera med miljén och beratta en del av historien,

for oss ar mat och dryck en viktig del av hela upplevelsen.

Vi har en tanke bakom allt vi gor och kanner en stolthet 6ver den mat vi kan
presentera i menyerna. Vi staller hdoga krav pa vara leverantorer och koper i
forsta hand ifran regionens egna producenter,

vi foljer sdsongens frukt och gront sa langt som maijligt.

Det ska markas i tilltugg och garnityr att vi ar i Smaland!

Vi ar stolta 6ver vara yrken och lagar all mat fran grunden
med mycket kdrlek och omtanke om miljon, och for vara gasters vdalmaende.

Njut och Iat dig val smaka.

Slottskockarna
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Brollopsmeny

Pa er stora dag ska det vara speciellt efter era dnskemal, darfér bjuder vi pa tva
timmars konsultation i samband med att Slottets personal visar lokalerna.
Vi skickar en offert pa den totala kostnaden som ni kan ta stallning till,
utan forbindelser.

| menypriserna ingar lokal, personal, porslin och en dukning for upp till 120
gaster. Ni smyckar sjalva efter egen smak och stil.
Alla priser inklusive moms.

Du som gast komponerar efter egen smak och lust.
Priset pa varmratten varierar, forratt och dessert har samma pris.

Viljer du en trerattersmeny har du ett formanligt erbjudande!

Priserna galler for sallskap pa 20-120 personer i Gastabudsalen.
For storre eller mindre sallskap be om offert!

Tvaratters meny

Varmrattens pris
+ valfri forratt eller dessert for 119 kr

Trerdtters meny

Varmrattens pris
+ valfri forratt och dessert for 199 kr

Ps: Har du inte friat an?
Boka vara romantiska friarpaket och fria i ett av tornen pa Kalmar Slott, med champagne,
blommor och avskild genuin slottsmiljo. Vi kan ordna musik ocksa om du vill!
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Historiskt inspirerade menyer med rendssansen i gott minne

Forratter
Dillgravad lax med senapssas och ortsallad

Viltterrine med syltad svamp och timjancréme
Kraftstjartar med apple och pepparrot i cidervinager dressing
Rokt ankbrést med citrushonung samt mandel och persiljepesto

Varmratter

Gustav Vasa
Kraftfulla och stilrena rdtter — ndgot upproriska och vdl prisvérda

Gryta pa notkott och svamp

Serveras med Drottning Katarinas goda brod
130 kr

Margaretas fiskgryta med rotfrukter och tomat
Serveras med saffranscréme och blamusslor
165 kr

Erik XIV

Konstndirliga och smakrika rétter som friar till alla dina sinnen .

Honungsglaserade revben
serveras med Karins rostade rotfrukter
155 kr

Agdas grillade kryddkorvar med syrad kal
en klassiker som flirtar med det folkliga...
175 kr

Hjortstek med syrad sas pa korsbar

Severas med kunglig persiljerotspytt och pepparrotscréme
259 kr
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Varmratter

Johan il
Estetiska, smakfulla och lustfyllda rdtter

Slottets grillade vildsvinsrygg

pa en majestatisk badd av bondbonor och ingefarssky samt brasserad fankal
240 kr

Ortagardskryddad torskrygg

Serveras med sauté pa kal och dpple samt gron artpure
260 kr

Parlhonsbrost fylld med kantareller och lingon
Serveras med morotsbakelse och timjan brasserad I6k samt lingon sky

En hyllning till Katarina Jagellonica!
305 kr

Desserter

Aggkaka med paronkompott och gradde
Lingonmousse med dpple och rosmarin
Appelkaka med vaniljgradde

Hetvagg med varm mjolk
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Menyer av var tid

Tvaratters meny
Varmrattens pris
+ valfri forratt eller dessert for 119 kr

Trerdtters meny
Varmrattens pris
+ valfri forratt och dessert for 199 kr
Buffé
Vi gor garna en buffé som anpassas efter dina 6nskemal, sdsong och
tillgang pa ravaror och prisklass.

Fran 275 kr
Be om ett forslag!

Forratter

S.0.S pa slottsvis med lax och hovmastarsas
Drottningens favorit tapas pa lax (gravad — rokt — ra- cappucino)
Slottets egen variant pa Toast Skagen
Kunglig Gubbrora pa kavring med graslok och dillolja

Carpaccio pa oxfilé serveras med bakad tomat och skottsallad samt
balsamvinadger och lagrad ost
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Varmratter

Timjanfraserad Olandsk kyckling
serveras med sparris och prastostrisotto,
rostad paprikasky och rokt skinka
185 kr

Ortkryddad flaskfilé
med kompott pa svartrot och bacon serveras med potatisgratang, tryffelsky
samt vispat dragonsmor
185 kr

Halstrad laxrygg
med fried rice, sesam-chilisky och rastekt asiatisk mangold
190 kr

Lammrostbiff
med tomatconcassé och rosmarinsky

serveras med potatiskaka och vitlokscréme
199 kr

Ungsbakad rodingfilé
med varm skaldjursvinegrette
serveras med kramig farskpotatisstomp
210 kr

Dillfrohalstrad gosfilé
med potatis- och zucchini millefuille serveras med havskraftssky

och sallad pa sparris och spenat
210 kr
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Desserter
Chokladfondant med hallon och pistage serveras med vit chokladsas
Valnotspaj med kramig kola och vispad gradde
Vanilj och graddpudding serveras med jordgubbar, lavendel och limesorbet
Appelpaj “tarte tatin” serveras med karamellsds och vaniljglass

Rosenparfait med kanderade rosenblad och chokladspets

Dryck
Kaffe 25 kr
Lask, mineralvatten och lattol 25 kr
For alkoholhaltiga drycker se separat meny.
Valkommen till ett riktigt Slott!

Halsar

Jessica Bergsjo med personal
Vasa & Co



